
一口の幸福

リッチなデップで味わう有機野菜のバーニャカウダ　

フォアグラのテリーヌ  オペラ風

甘鯛のうろこカリカリ焼き
グリーンベジタブルのエキスソース  

えこめ牛ロースのグリエ  ソースペリグー

苺とホワイトチョコレートのバロン風

カフェ

Amuse bouche

Bagna cauda, BIO

Terrine de foie gras à l’Opéra

« AMADAI » poêlé croquante

Entrecôte Grillé, sauce truffe

Chocolat blanc et fraise en ballon

Café

2016 / 12 / 23fri, 24sat, 25sun
17: 30 - 21: 00 (Last Order) 

¥  8,800

Bistro
un coup

ご予約・お問合せ 03-6277-0889　
http://www.bistro-uncoup.com


